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SkyLine PremiumS
Konvektomat 5x 600x400mm,
elektricky, PEKARSKY
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227730 (ECOE6IT3A3B) SKYLINE PREMIUM S,
KONVEKTOMAT 5X
600X400MM, EL, BOJLER
AISI316L, 3-SKLO -

PEKARSKY

Zkrdacend specifikace

PoloZka ¢.

Konvektomat s vysokym rozlisenim a pIné dotykovym displejem, vicejazy&né rozhrani
vE&. Cesdtiny.

- Vestavény parni generdtor s pfesnou regulaci vihkosti na zdkladé Lambda senzoru
- Systém distribuce vzduchu OptiFlow pro maximdlini vykon se 7 Urovnémi rychlosti
ventilatoru

- SkyClean: Automaticky a vestavény systém samocisténi s integrovanym
odvapnénim parniho generdtoru. Nabizi 3 automatické Eistici cykly (Kratky, Stfedni
a Intenzivni + pouze oplach) a ekologické funkce pro Usporu energie, vody, Cisticiho
a oplachového prostfedku

- Rezimy vafeni: Automaticky (9 skupin potravin s vice nez 100 prednastavenymi
variantami); Programy (MoZnost uloZit az 1000 receptd, rozdélenych do 16 kategorii);
Manudini (Parni, kombinované a konvekéni cykly); Specidlni cykly (Regenerace,
vareni pfinizké teploté&, kynuti, EcoDeltq, sous-vide, StaticCombi, Pasterizace téstovin,
Dehydratace, Food Safe Control a Advanced Food Safe Control)

- Specidlni funkce: MultiTimer pro vafeni po vsuvech, Plan-n-Save pro efektivni
posloupnost vareni a snizeni provoznich ndkladd, Make-it-Mine pro pfizpUsobeni
uzivatelského rozhrani, SkyHub pro Upravu domovské obrazovky, MyPlanner osobni
planova¢ s pripominkami , SkyDuo propojeni se zchlazovagi Skyline ChillersS,
Automaticky zdalozni rezim pro zamezeni vypadkd

- USB port pro stahovani dat HACCP, programu a nastaveni; pfipraveno pro pfipojeni
k siti

- 6ti bodovd vpichovd sonda pro méreni teploty v jadre

- Dvefe s trojitym sklem a dvojitym LED osvétlenim

- Celonerezové provedeni

- Bojler z AISI316L

Doddvdno ve. vnitfnich vodicich lizin na pekafské plechy 400x600mm- rozte¢ 80mm.

SCHVALENO:

Hlavni funkce a vlastnosti

e Vyvijeni pdry v integrovaném bojleru: pfesné
ddvkovani mnozZstvi pary a teploty v zdvislosti na
mnoZzstvi upravovaném pokrmu.

* Real Humidity Control: pfimé méfeni a automaticka
regulace vlhkostivkomofe pomoci Lambda sondy.
Vlhkost je automaticky regulovana v zavislosti na
mnoZzstvi a velikosti pfipravovaného pokrmu

e Systém distribuce vzduchu OptiFlow pro dosazeni
maximalniho vykonu pfi chlazeni/ohfevu i pfi
regulaci teploty diky specidini konstrukci komory.

e 6ti bodovd pokrmovd sonda zajistujici maximaini
pfesnost méfeni a bezpecnost pokrmu (v¢.
korekce $patného zasunuti)

* Ventilator: nastaveni 7 rychlosti (od 300 do 1500
ot./min.) s automatickym reversnim chodem pro
idedlni rovhomérnost ohfevu. Automatickd brzda
(zastaveni ventilatoru za méné nez 5 vtefin po
otevieni dvefi konvektomatu).

* Horkovzduidny cyklus (25°-300°C): obzvlasté
vhodné pro pfipravu pokrm0 pfi nizké vihkosti

« Kombinovany cyklus (25°C-300°C): fizend
kombinace horkého vzduchu a pdry s regulaci
vihkosti pro optimdlni vysledky, snizené vdahové
Ubytky a zkrdceni Casu.

e <p><pb>SkyClean</b>. Cistici systém obsahuje 4
Cistici cykly a 1 oplachovaci cyklus. Kazdy Cistici
cyklus Ize upravit pomocivolby Eco, coz umozniuje
pfizpUsobit provozni parametry. Diky dostupnym
kombinacim nastaveni systém nabizi az 32
roznych konfiguraci, tedy az 32 volitelnych Cisticich
cykld.</p>

* Nizkoteplotni para (25-99°C): vhodné pro
SousVide, regeneraci a pfipravu delikdtnich
pokrmd. Parni rezim 100°C: pro pfilohy, zeleninuy,
morske plody a mnohé dalsi pokrmy. Pfehfdatda para
(101-130°C)

e Krdatky cistici cyklus: optimalizovany  Cistici
program s délkou pouhych 33 minut, ktery zvysuje
efektivitu a snizuje prostoje.

* Automaticky reZim: volba automatické tepelné
Upravy pokrmu pomoci obrdzkovych ikon/
fotografii na dotykovém displeji. Vybér z 9 skupin
pokrmd (maso, dribez, ryby, zelenina, t&stoviny/
ryze, vejce, slané a sladké pecivo, chléb/pecivo,
dezerty), vice jak 100+ pfednastavenych
automatickych programd. Diky fci. Automatic
Sensing Phase konvektomat automaticky zvoli
spravné nastaveni vlhkosti, teploty a casu v
zdvislosti na zvoleném receptu, velikosti a
mnozstvi pokrmu. MoZnost vliastniho pfenastaveni
a nasledného ulozeni az 70 vlastnich program0 v
kazdeé kategorii do reZimu plné automatiky.

« Cycles+ (specidalni automatické programy):

- Regenerace-Reheating: automatické nastaveni
pro nejrychlejsi a zdroven 3etrnou regeneraci
pokrm0.

- Nizkoteplotni peceni (LTC) pro minimdlini vdhové
Ubytky a maximadini 3tavnatost, s moZnosti
nastaveni "peceni pfes noc". Patent US7750272B2
- Kyndrna-Proving: automaticky program pro
kynuti tést pfi optimaini vihkosti a teploté

- EcoDelta a progresivni EcoDelta

- Sous-Vide program

Electrolux Professional
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- Rezim Statickd trouba: vhodny nejen pro delikatni
cukrdrské postupy

- Pasterizace téstovin

- Dehydratace-suseni: idedini pro pfipravu suSeného
ovoce, zeleniny, masa apod.

- FoodSafeControl (FSC): integrovany modul pro
automatickou kontrolu mikrobiologické nezdavadnosti
varného procesu s ohledem na zdkladni predpisy
HACCP, Patent US6818865B2

- Advanced FoodSafeControl (A-FSC): rezim FSC s
kontrolou a ndslednym vyhodnocenim bezpecnosti
tepelné Upravy na zdklade Pasteurizaéniho F-faktoru

Programovy rezim: pamét az na 1000 volitelnych
programy, kazdy s moznosti nastaveni az 16ti fazi.
Moznost tfidéni az do 16 rdznych uzivatelskych skupin
recept0.

MultiTimer - vafeni po vsuvech: moznost nastaveni az
pro 60 vsuv0 najednou, moznost uzivatelského
pojmenovdni jednotlivych vsuvd. Moznost ulozit az 200
sestav MultiTimer0

Automatické zchlazeni komory a funkce Automatického
predhfevu (vypinatelny)

Back-Up reZzim s autodiagnostikou: aktivovdana v
pfipadé vyskytu poruchy (pfepnuti na nouzovy rezim)
nebo pferudeni pfivodu energie.

GreaseOut: integrovany systém odvodu a sbéru tuku
(pro pouziti je nutné objednat konvektomat pod
specidlnim koédem).

Spolecnost Electrolux Professional doporucuje pouzivat
upravenou vodu pro zaqjisténi optimdlnich vysledkd
vafeni a prodlouZeni Zivotnosti zafizeni. Pro vybér
vhodného vodniho filtru ovéfte kvalitu vody v misté
instalace. Vice informaci naleznete na webovych
strankach.

Konstrukce

Bojlerz nerezoveé oceli AlISI316L pro ochranu proti korozi.
Trojité dvefnitermo-sklo sintegrovanym LED osvétltenim
Hygienické provedeni vnitini komory, bezesvé, s oblymi
rohy pro snadné cisténi.

Konstrukce z kvalitni nerez ocele tfidy AISI304

Servisni pfistup k fidici elektronické desce skrze pfedni
panel

Integrovand oplachovd sprcha s navinovaci automatikou
Stupen ochrany proti priniku vody: IPX5

UzZivatelské rozhrani & Sprdava dat

PIn& dotykovy ovlddaci panel s vysokym rozlidenim (vice
jak 30 jazykt v¢. ¢estiny), vhodny i pro barvoslepé
uZivatele.

Make-It-Mine: pfizpUsobeni uzivatelského rozhrani
(obsah displeje, zobrazované Udaje, atd) dle
individudlnich pozadavkd vE. fce. zamknout displej proti
neoprdavnénému pouZiti.

SkyHub-Oblibené: uzivatelem nastavitelny obsah
Uvodni obrazovky (oblibené programy, oblibené funkce
apod.)

MyPlanner funkce pro planovani denni agendy (rozvrh
prace) s moznosti zobrazeni upominek pro kazdou
pldnovanou &innost.

Automatické zobrazeni spotfeby po ukon&eni cyklu.

USB port: programovdni, stahovani HACCP a
FoodSafeControl dat, uloZzeni nastaveni; pfipojeni
specidlni Sous-Vide teplotni sondy (extra pfisludenstvi)
MozZnost konektivity - pfipojeni pro vzddleny pfistup v
redlném ¢&ase, snadnou spravu HACCP, zvyseni
provozuschopnosti zafizeni, sledovani spotfeby a Fizeni
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SkyLine PremiumS
Konvektomat 5x 600x400mm,
elektricky, PEKARSKY

energie (vyzaduje volitelné pfislusenstvi).

¢ SkyDuo: komunika¢ni propojeni konvektomatu a zchlazovace
SkylLine zajisti vzajemné "dorozumivani' mezi ob&ma stroji
tak, aby se optimalizoval ¢as celého procesu Cook&Chill

(SkyDuo Kit - propojovaci sada jako extra pfisludenstvi).

* Ndvod k obsluze, ndpovéda a daldi materidly snadno
dostupné pomoci naskenovani QR-kddu mobilni zafizeni.

¢ MoZnost pfifazeni vlastnich obrdzkd pokrm0 k uloZenym
programdm.

Udrzitelnost

* Ergonomickd konstrukce madla dvefi komory. UmozZnuje
obsluze otevfeni konvektomatu i pouze pomoci "ramene"
(Registrovany design EPO)

* Moznost nastaveni snizeného vykonu/spotfeby energie.
Obzvldsté vhodné pro pomalé peceni a peceni pfes noc.

Vné&jsi kartonovy obal je vyroben ze 70 % z recyklovanych
materidld a z papiru s certifikaci FSC*, potistény ekologickym
inkoustem na vodni bdzi na podporu udrzitelnosti a
odpovédného pfistupu k Zivotnimu prostredi.

(*Forest Stewardship Council - mezindrodni neziskova
organizace podporujici odpovédné lesni hospodafeni po
celém svéte)

Trojité sklo dvefi minimalizuje energetickeé ztraty.*

*Priblizné -10 % spotfeby energie v rezimu necinnosti pfi
horkovzdudném rezimu na zdkladé testu dle normy ASTM
F2861-20.

¢ Plan-n-Save: funkce optimalizace posloupnosti varnych
postupl zkrati dobu vafeni a uspofi energie tim, Ze navrhne
nejefektivnéjsi ndvaznost jednotlivych fazi vareni.
» Zero Waste ("Nulovy odpad") poskytuje kuchafom uzite¢né
tipy, jak minimalizovat plytvani jidlem.
Zero Waste je knihovna automatickych recepty, jejimz cilem
je:
dat druhy Zivot syrovym potravindm tésné prfed datem
spotieby (napt.: od mléka po jogurt)
ziskat pravd a chutnd jidla z prezralého ovoce/zeleniny
(obvykle povazovdano za nevhodné pro prodej)
podporovat pouzivani typicky vyfazenych potravin (napf.
slupky mrkve).
« Settete energii, vodu, Ccistici prostiedek a oplachovy
prostfedek diky ekologickym funkcim systému SkyClean.
« Cistici prostfedky C22 a C25 jsou vyrobeny bez fosfatd a
fosforu (C25 navic neobsahuje maleinovou kyselinu), coz
zaqjistuje jejich Setrnost k Zivotnimu prostfediilidskému zdravi.

Prislusenstvi v cené

* 1z Klec na pekarské plechy 5X
(400x600), rozte¢ 80mm, pro 6x1/1
konvektomaty

Extra prislusenstvi

¢ Reverzni osmoéza pro jednotankové
podpultové a prochozi mycky s
ATMOSFERICKYM bojlerem (myc&ky s
oplachovym cerpadlem) a
konvektomaty, externi.

e Sada kolecek pro podestavby
6&10x1/1,2/1 (nelze pro rozloZzené
podestavby)

« Sprcha pro boéni montaz (montuje se
na vnéjsi stranu konvektomatu a
obsahuje i drzdk k montdzi na
konvektomat)

PNC 922655

PNC 864388 O

PNC 922003 O

PNC 922171 O

SkyLine Premium$
Konvektomat 5x 600x400mm, elektricky, PEKARSKY

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.
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Plech perforovany na 5ks baget
(400x600x38mm) - hlinikovy se
silikonovou antiadhezni vrstvou.

Plech PEKARSKY na peceni -
dérovany, uzavfeny ze v8ech 4 stran
(400x600x20mm) - alu

Plech PEKARSKY na peceni - piny,
uzavieny ze v3ech 4 stran
(400x600x20mm) - alu

Rost PEKARSKY (400x600mm) -
nerezovy

Systém dvoustupriového otevirani
dvefi pro konvektomaty s podélnym
ukladddanim GN ndadob (pro 6x1/1 az
10x2/1)

Sous-Vide USB teplotni sonda

Volcano Smoker - vlozka na
dfevené Stépky pro uzeni v
konvektomatech s podélnym ¢&i
pfi¢nym ukladdani GN nddob (rozné
druhy 3tépky se objedndvaiji zvIdst)
Sada pro ukotveni nohou,
konvektomaty 6&10 vsung, v.
100-130mm

Vedeni GN pro rozloZzenou
otevienou podestavbu 6&10x1/1

Drzdak na detergenty - ndasténny
USB jednobodovd sonda.

loT modul pro OnE Connected
(Konvektomaty, zchlazovace/
zmrazovace, tunelové kosoveé
my¢ky) a SkyDuo (1 loT deska pro
kazdé zafizeni - pro napojeni
konvektomatu a Sokového
zchlazovace/zmrazovace pro
Cook&Chill proces)

Konektivity router (WiFi a LAN)
Zvyseni podestavby (V=250), pro
konvektomat 6x1/1 na podestavbé
nebo sestavy CombiDuo 6x1/1 na
6x1/1

Sada pro sbér tukd a stav pro
konvektomaty GNI1/1-2/1 (2 plastove
nadoby a vypoustéci ventil).

Klec na pekarské plechy 5X
(400x600), rozte¢ 80mm, s kolecky,
pro 6x1/1 konvektomaty a
zchlazovace

Podestavba otevfend, s vedeni
plechd, pro konvektomaty 6&10x1/1
Podestavba skfifiovd, s 1 vedenim

plechy, pro konvektomaty
6&10xGNI1/1

Podestavba vyhfivang, se
zvlh&ovdnim, v&. vedeni plech, pro

6&10x1/1 konvektomaty (uzpUsobeno

pro GN nddoby nebo plechy
400x600mm)

Sada pro napojeni externich
zdasobnikd na tekuty detergent a
oplachovy prostfedek

Sada k instalaci sestavy

konvektomatd 6xGN1/1 na elektrické
konvektomaty 6&10xGN1/1

CeEE

PNC 922189
PNC 922190
PNC 922191

PNC 922264

PNC 922265

PNC 922281
PNC 922338
PNC 922351

PNC 922382

PNC 922386
PNC 922390
PNC 922421

PNC 922435
PNC 922436

PNC 922452
PNC 922607
PNC 922612
PNC 922614

PNC 922615

PNC 922618

PNC 922620

ERGOCERT
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« Zvyseni podestavby (V=390), pro PNC 922632
konvektomat 6x1/1 na podestavbé nebo
sestavy CombiDuo 6x1/1 na 6x1/1

* Podestavba - zvy3eni na kole¢kdch, PNC 922635
pro CombiDuo 6x1/1 na 6x1/1 (v. 250mm)

e Sada pro napojeni na odpad, NEREZ, PNC 922636
prom. 50mm, 6&10 konvektomaty

* Sada pro napojeni na odpad, PLAST, PNC 922637
prom. 50mm, 6&10 konvektomaty

* Konzole pro instalaci konvektomatu PNC 922643
6x1/1 na zed

¢ Podestavba oteviend, pro 6&10x1/1 PNC 922653
konvektomaty - rozloZzend

» Klec na pekafské plechy 5X(400x600), PNC 922655

rozte€ 80mm, pro 6x1/1 konvektomaty

» Sada k instalaci konvektomatu (kombii PNC 922657
jen horkovzdudné) 6xGN1/1 na pFi¢ny
zchlazovac&/zmrazovac BCF 15kg &
25kg

¢ Dodatecné, bocni tepelné odstinéni
ovlddaciho panely, pro konvektomaty v
sestavé CombiDuo 6x1/1 na 6x1/1

* Dodatecné, bocni tepelné odstinéni
ovlddaciho panely, pro konvektomaty v
sestavé CombiDuo 6x1/1 na 10x1/1

* Dodatecné, bocni tepelné odstinéni
ovlddaciho panely, pro konvektomaty
6xGNI/1

¢ Sada pro instalaci SkyLine
konvektomatu 6xGN1/1 (EL) na
predchozi 6xGN1/1 (EL). (K instalaci je
nutnd i stara sada 922319 COMBI
DUO).

* ViceucCelové vodici liziny pro
konvektomat 6x1/1. Uzpusobeno jak pro
4xGN1/1 tak pro pouziti pekarsky plechd
4x400x600mm.

¢ Sada pro bezpecnostni ukotveni
konvektomatu ke zdi

¢ Vedeni pro GN ndadoby, pro
podestavbu 6&10x1/1 konvektomatu.

* NozZi¢ky, sada 4 ks, cerné, vyskové
stavitelné (100-115mm), pro
konvektomaty 6&10 GN

» Drzdk na detergenty - do podestavby

¢ Vedeni pro pekarske plechy
400x600mm, pro podestavbu 6&10x1/1

¢ Kolec€ka, 4 ks, pro konvektomaty v
sestavé CombiDuo

¢ Grilovaci rost GN1/1, mfizkovany "X" PNC 922713

e Drzdk teplotni sondy pro tekuté pokrmy. PNC 922714
Drzdak se jednoduchym zpUsobem
pfipevni na konstrukci vodicich list na
plechy/GN ndadoby bez nutnosti pouziti
naradi.

» Digestof redukuijici pachy, s
ventilatorem, pro ELEKTRICKE
konvektomaty 6&10x1/1 GN s podélnym,
ukladanim.

» Digestor redukujici pachy, s
ventilatorem, pro sestavy
ELEKTRICKYCH konvektomatt 6+6
nebo 6+10 GN 1/1 GN s podélnym,
ukladdnim.

» Digestor, kondenzagni, s ventilatorem,
pro 6&10x1/1 (EL)

PNC 922660

PNC 922661

PNC 922662

PNC 922679

PNC 922684

PNC 922687

PNC 922690

PNC 922693

PNC 922699

PNC 922702

PNC 922704

PNC 922718

PNC 922722

PNC 922723

SkyLine Premium$
Konvektomat 5x 600x400mm, elektricky, PEKARSKY

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.
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Digestof, kondenzadni, s
ventildtorem, pro CombiDuo 6x1/1
na 6&10x1/1 (EL)

Digestof, s ventilatorem,
konvektomaty 6&10x1/1

Digestof, s ventiladtorem, pro
CombiDuo 6x1/1 na 6&10x1/1
Digestof, bez ventilatory,
konvektomaty 6&10x1/1

Digestof, bez ventilatoru, pro
CombiDuo 6x1/1 na 6&10x1/1
Nozicky, sada 4 ks, vySkové
stavitelné (230-290mm), pro
konvektomaty 6&10

Plech pro tradi¢ni statické peceni, v.
100mm

Grilovaci tdl, oboustranny (hladky-
vroubkovany), 400x600mm
Spojovaci ndstavec pro pfimeé
napojeni digestofe na centrdini
ventila¢ni systém pro Std. digestofe
(s ventildtorem) a digestore bez
ventildtoru.

Vozik pro sbérnou nddobu na tuk.

Redukeni ventil pfivodniho tlaku
vody

Sada pro instalaci systému fizeni
odbéroveho maxima elektfiny pro
6GN a 10GN konvektomaty.
ProdlouZeni kondenzacni trubky,
37cm

Doporucené detergenty

+ C25 OPLACHOVE &

ODVAPNOVACI tablety, bez fosfato,
bez fosforu, bez maleinové kyseliny,
baleni 50ks (doddvdno v plastovém
kbeliku). Pozn: minimdalni objednaci
mnozstvi 5 baleni.

C22 MYCI tablety, bez fosfatd, bez
fosforu, bez maleinové kyseliny,
baleni 100ks (doddavdno v plastovém
kbeliku) Pozn: minimdini objednaci
mnozstvi 5 baleni.

PNC 922727

PNC 922728

PNC 922732

PNC 922733

PNC 922737

PNC 922745

PNC 922746

PNC 922747

PNC 922751

PNC 922752
PNC 922773

PNC 922774

PNC 922776

PNC 052394

PNC 052395

SkyLine Premium$S

Konvektomat 5x 600x400mm,

elektricky, PEKARSKY

CCEE 9

SkyLine Premium$
Konvektomat 5x 600x400mm, elektricky, PEKARSKY

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.
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SkyLine Premium$S

Konvektomat 5x 600x400mm,
elektricky, PEKARSKY

Elektro

Napéti:
Prikon max:
Prikon vychozi:

Voda:

Max.teplota pfivodni vody:

Napojeni upravené "SV" (CWII,

CW|2§:
Tlak:
Chloridy:
Vodivost:
Odpad "D":

Kapacita:

GN:
Max. kapacita:

Hlavni informace

Dverni zavésy:

Vnéjsi rozméry, Sitka
Vnéjsi rozméry, Hloubka
Vnéjsi rozméry, Vyska
Vdha:

Netto vaha:

Pfepravni vaha:
Pfepravni objem:

Pozadavky na odtah

Latentni teplo:
227730 (ECOE6IT3A3B)
Citelné/pfimé teplo:
227730 (ECOE61T3A3B)

ISO Certifikaty

ISO Standardy:

380-415 V/3N ph/50-60 Hz
1.8 kW
1.1 kW

30°C

3/4"

1-6 bar
<85 ppm
>50 pS/cm
50mm

5 (400x600 mm)
30 kg

Vpravo
867 mm
775 mm
808 mm
137 kg
120 kg
137 kg
0.89 m*®

2124 W

1416 W

ISO 9001; 1ISO 14001; ISO
45001; 1ISO 50001

SkyLine Premium$

Konvektomat 5x 600x400mm, elektricky, PEKARSKY

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.
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